
LLAA  BBOOTTTTEEGGAA  DDEEII  GGOOLLOOSSII  
 

TTEE’’  BBIIAANNCCHHII,,  GGIIAALLLLII  EE  VVEERRDDII  

DALLA CINA 

TTEE’’  BBIIAANNCCHHII  EE  GGIIAALLLLII  
  

SSIILLVVEERR  PPEEKKOOEE  YYIINN  ZZEENN    Il più pregiato e raro dei te’ bianchi, di sole gemme, 
primaverile e pregiatissimo. Sapore delicato e retrogusto persistente. Rarità.  
 

PPAAII  MMUU  TTAANN    Te’ bianco primaverile, dal nome poetico (Peonia Bianca),  con gemme e foglie 
aperte. Sapore caratteristico di miele. 
 

XXUUEE  LLOONNGG  Te’ bianco primaverile di gemma, il suo nome significa “Drago Bianco”. Una rara 
specialità del Fujian, dalle foglioline finemente arrotolate, essiccate a delicate temperature. 

Straordinario profumo e gusto molto delicato. 
. 

KKEEKKEECCHHAA     te’ giallo dal profumo intenso, con note di papaya e retrogusto delicato di spezie. 
 

TTEE’’  VVEERRDDII  
  
GGUUNNPPOOWWDDEERR  TTEEMMPPIIOO  DDEELL  CCIIEELLOO    il verde più bevuto al mondo. Foglie arrotolate. Gusto fresco e pieno. Ideale per 
preparare il te’ marocchino alla menta. 
 
CCHHUUNN  MMEEEE    dal sapore forte e persistente con nota di susina. Il suo nome significa “sopracciglio del vecchio”, per la forma delle sue 
foglioline verde brillante. 
 
LLUUNNGG  CCHHIINNGG    il “pozzo del Drago”. Uno dei migliori te’ cinesi. Vitaminico e tonificante, dalle note finali di castagna e foglie 
verdissime. Famoso per aiutare la concentrazione, ma con poca teina. 
 
LLII  ZZII  XXIIAANNGG    famoso te’ verde “argentato” dal profumo di miele. Grande te’ del Guanngdong, il cui sapore ricorda l’erba di 
montagna appena tagliata. 
 
YYUUNNNNAANN  GGRREEEENN  superbo te’ dello Yunnan, pieno di gemme, in tazza ricorda il fieno maturo, la pesca, l’erba di montagna. 
 
WWHHIITTEE  MMOONNKKEEYY  PPEEKKOOEE    famosa specialità del Fujian, in passato era raccolto da scimmie addestrate. Tè primaverile, fra i 
gioielli della Cina, ha aroma fresco e delicato e gusto aromatico con una punta di  miele.  
 
NNEEVVEE  DDII  GGIIAADDAA      freschissimo e delicato te’ dello Yunnan. Soave e fiorito, ricchissimo di tips argentate. Il suo  gusto è morbido e 
mielato, con sentori di fiori.   
  

EENN  SSHHII  YYUU  LLUU      Unico te’ verde cinese lavorato a vapore come i giapponesi. Fresco, ricco di note verdi e gusto decisamente intenso.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



DAL GIAPPONE  
  

AA  CCAAUUSSAA  DDEELLLLEE  PPRROOBBLLEEMMAATTIICCHHEE  RREELLAATTIIVVEE  AALLLLAA  RRAADDIIOOAATTTTIIVVIITTÀÀ  IINN  GGIIAAPPPPOONNEE,,    II  SSEEGGUUEENNTTII  TTEE’’  

GGIIAAPPPPOONNEESSII,,  PPOOTTRREEBBBBEERROO  NNOONN  EESSSSEERREE  DDIISSPPOONNIIBBIILLII  DDAA  SSEETTTTEEMMBBRREE  IINN  AAVVAANNTTII,,  FFIINNOO  AA  DDAATTAA  DDAA  

DDEESSTTIINNAARRSSII..      
AATTTTEENNDDIIAAMMOO  II  NNUUOOVVII  RRAACCCCOOLLTTII  EE  II  RRIISSUULLTTAATTII  DDEEII  CCOONNTTRROOLLLLII  SSAANNIITTAARRII..  
PPEERR  IILL  MMOOMMEENNTTOO,,  NNOONN  IINNTTEENNDDIIAAMMOO  FFAARREE  NNUUOOVVII  AACCQQUUIISSTTII,,  QQUUIINNDDII  LLEE  NNOOSSTTRREE  DDIISSPPOONNIIBBIILLIITTAA’’  ((DDII  

TTEE’’  AA  MMAAGGAAZZZZIINNOO  PPRREECCEEDDEENNTTEEMMEENNTTEE  IILL  DDIISSAASSTTRROO  NNUUCCLLEEAARREE))  SSOONNOO  PPIIUUTTTTOOSSTTOO  RRIIDDOOTTTTEE..  CCII  

SSCCUUSSIIAAMMOO  PPEERR  IILL  DDIISSAAGGIIOO,,  MMAA  LLAA  SSAALLUUTTEE  PPRRIIMMAA  DDII  TTUUTTTTOO!!!!!!!!!!  
  

  

TTEE’’  VVEERRDDII  
 

BBAANNCCHHAA       tè fra  i più apprezzati per le virtù salutari. Ha foglie 
grandi. Sapore fresco e  amarognolo. Poca teina, ricco di ferro. 
 

HHOOUUJJIICCHHAA    è un Bancha tostato, con pochissima teina ed è un buon 
digestivo. Profumo di carciofo e sapore delicata di castagna e noce.   

 
GGEENNMMAAIICCHHAA  te’ Bancha con riso soffiato e arrostito. Ottimo con 
piatti salati delicati. 
 

MMAATTCCHHAA  GGEENNMMAAIICCHHAA    combinazione di fresche foglie di 
Sencha, finissimo Matcha e riso soffiato e arrostito. Altissima qualità,  
brillante color verde lime e  toni di caramello. Ricchissimo di 
polifenoli. 
 

KKUUKKIICCHHAA  TTOOSSTTAATTOO      Tè ottenuto dai rametti spuntati ogni tre anni e tostati. Ha pochissima teina e gusto di nocciola. 
 

KKUUKKIICCHHAA  VVEERRDDEE        Foglie e rametti del Sencha per un te’ con pochissima teina e gusto unico di erbaceo e dolce insieme.   
 

SSEENNCCHHAA  MMAAKKIINNOOHHAARRAA   tra i più pregiati te’ del Giappone, foglie piccole e verde brillante. Profumo delicato e dolce di noce. 
Te per intenditori.    
 

GGYYOOKKUURROO  AASSAAHHII    rarità giapponese chiamata anche “Rugiada di Perla”. Uno dei famosissimi “Te’ dell’Ombra”, in quanto 
cresce riparato dai raggi diretti del sole.  Le foglie verdissime regalano un liquore nobile e forte con un tocco di dolcezza.   
 

JJAAPPAANN  BBUUDDDDHHAA  AAMMAA  CCHHAA      Non è un te’.  Si ricava dalle foglie  di un’ortensia giapponese, che in infusione danno una 
bevanda dolce con gusto tra la liquirizia e l’anice. Privo di teina e ideale per i diabetici, in quanto priva di zuccheri, ma dolce 
naturalmente. 
 

  

MMAATTCCHHAA        ((PPRROODDOOTTTTOO  MMOOLLTTOO  RRAARROO,,  NNOONN  SSEEMMPPRREE  DDIISSPPOONNIIBBIILLIIEE))  
  

MMAATTCCHHAA  SSTTAANNDDAARRDD        livello più semplice ed economico del famoso te’ giapponese in polvere. Adatto sia da bere, 
mescolandolo con il famoso frustino in bamboo (chasen), che da usare in cucina (es per preparare biscotti, dolci ecc) 
 

MMAATTCCHHAA  PPRREEMMIIUUMM      livello superiore, indicato per appassionati ed intenditori. NNOOVVIITTAA’ 
 

MMAATTCCHHAA  CCEERREEMMOONNYY      alto livello per veri conoscitori della cerimonia giapponese del te’. Soddisfa le più alte 

richieste. NNOOVVIITTAA’ 
 

MMAATTCCHHAA  ““IIZZUUMMII””  BBIIOO      ottimo matcha biologico, di qualità riconosciuta, sia per il suo gusto che per la sua 

facilità di preparazione. NNOOVVIITTAA’ (esaurito) 
  

CCEERREEMMOONNIIAALL  NNAATTCCHHAA  BBIIOO      un matcha biologico per intenditori, dalla consistenza vellutata e dal verde 

brillante. NNOOVVIITTAA’(esaurito) 
 

MMAATTCCHHAA  PPRREEMMIIUUMM  BBIIOO        la qualità più elevata di matcha biologico: una polvere finissima e vellutata di 

color verde smeraldo, riservata ai più alti intenditori ed esperti di cerimonia giapponese del te’. NNOOVVIITTAA’(esaurito) 



 
DAL RESTO DEL MONDO  

TTEE’’  VVEERRDDII  
  

DDAARRJJEEEELLIINNGG    NNOORRTTHH  TTUUKKVVAARR    ((IINNDDIIAA))  te’  verde ricco di germogli. Fresco e molto 
delicato. Ricorda il Sencha giapponese. 
 

FFOORRMMOOSSAA  PPII  LLOO  CCHHUUNN    ((TTAAIIWWAANN))    Pregiato te’verde  primaverile, composto di sole 
gemme e foglie giovanissime. Gusto e  profumo ricordano la pesca. 
 

VVIIEETTNNAAMM  PPHHUU  TTHHOO    ((VVIIEETTNNAAMM))    Bellissimo e intenso te’ dalle foglie arricciate e argentate. 

Vigoroso, ma di gusto non tannico e fruttato NNOOVVIITTAA’ 
 
CCEEYYLLOONN  OOLLIIPPHHAANNTT    LLLLZZMM  ((CCEEYYLLOONN))    Una vera specialità, dalla foglia grigio/verde ben 

arricciata e dall’infusione profumatissima, con lievi note floreali. NNOOVVIITTAA’  

 


