
LLAA  BBOOTTTTEEGGAA  DDEEII  GGOOLLOOSSII  
 

TTEE’’  DDEELLLLAA  CCAASSAA  DDAAMMMMAANN  FFRREERREESS  

 

 

TTEE’’  NNEERRII    
  
  
EEAARRLL  GGRREEYY  GGOOUUTT  RRUUSSSSEE   miscela di te’ nero di Ceylon e Cina aromatizzata con olii essenziali di agrumi: bergamotto di 

Calabria, arancia dolce e limone verde italiano. Arricchita di petali di fiordaliso e scorze di arancia. Gusto fresco e profumato di 

bergamotto e agrumi NNOOVVIITTAA’ 

 

MMEELLAANNGGEE    MMYYSSTTEERRIIEEUUXX    miscela di te’ nero di Ceylon e 

Cina aromatizzata con olio essenziale di arance sanguinelle, pesca, 
fragola e ciliegia. Arricchita con fiori di malva e petali di elianto. Un te’ 
fruttato e accattivante sia caldo che freddo. Gusto intenso di frutta.  

NNOOVVIITTAA’  

 

QQUUAATTRREE  FFRRUUIITT  RROOUUGGEESS       miscela di te’ nero di Ceylon e 

Cina aromatizzata alla ciliegia, fragola, lampone e ribes. Profumato, 
“succoso”, un’apoteosi di frutti rossi.  Caldo, accompagna colazioni e 
merende dolci, magari con pasticcini alla frutta. Freddo e con ghiaccio 
è un aperitivo molto dissetante. Gusto intenso di frutti rossi. 

NNOOVVIITTAA’ 

 

  
  
  

  
  

TTEE’’  VVEERRDDII    
  
  
  

TTHHEE  DDEE  LL’’OORRAANNGGEERRIIEE       Te’ verde Sencha di Cina aromatizzato al bergamotto e gelsomino, con scorze di bergamotto e fiori di 

gelsomino. Un te’ profumatissimo, delicato e soave come una nuvola. Ben si abbina a cibi dolci e salati, purché di sapore molto delicato.  

Gusto profumato di bergamotto e gelsomino.  NNOOVVIITTAA’ 

 

LL’’OORRIIEENNTTAALL       Te’ verde Sencha di Cina aromatizzato al frutto della passione, alla pesca e alla fragola di bosco, con l’aggiunta di 

pezzi di frutta, petali di elianto e di fiordaliso. Un te’ 
magicamente fruttato, dolce ma con note fiorite e 
fresche. Sensuale e aromatico, si sposa con dolci alla 
frutta. Gusto profumato di frutti tropicali, pesca e 

fragola. NNOOVVIITTAA’ 

 

 

 

 


